N ieder- Ziichter: NOS

O sterreichische

Dl Reife: mittelfriih
S aatbaugenossenschaft
registrierte Genossenschaft mit beschrankter Haftung Knollenmerkmale:
Meires 25, 3841 Windigsteig, Osterreich Form: rundoval
T+43 2842 52402 F +43 2842 52402 41 Schalenfarbe: gelb
meires@noes.at www.noes.at Fleischfarbe: gelb
GroBe: mittel bis grof}
Knollenanzahl:  mittel
Augenlage: mittel
H E R M E S Krankheitsanfdilligkeit:
Krebs: resistent gegen Pathotyp 1
. Nematoden: anfallig
mehllgkochend Blattrollvirus: gering bis mittel
Y-Virus: gering bis mittel
Krautfaule: mittel
Knollenfaule: gering
Schorf: gering bis mittel
Rhizoctonia: gering

Verwendungszweck:
Mehligkochende Speise- und Verarbeitungskartoffel;, vor
allem fiar Chips und Plree geeignet; auch zur

il ."'-u/ Starkeproduktion

Besondere Hinweise:

Bringt schon friih relativ hohe Starkeertrdge; sehr gute
Lagerfahigkeit; ziemlich robust



